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 artesanal 



IDEAL PARA

En Dolce Città elaboramos panadería y
pastelería artesanal con ingredientes de alta
calidad y una excelente presentacion cuidando
cada detalle.

Diseñamos soluciones gastronomicas para
empresas que buscan ofrecer una excelente
experiencia a sus colaboradores, clientes y
visitantes.

Desde reuniones de trabajo hasta grandes
eventos corporativos, nuestro compromiso es
entregar productos de alta calidad y con una
presentacion que refleje el profesionalismo de
la organizacion

MAS QUE ALIMENTOS,
CREAMOS
EXPERIENCIAS.

ELABORACIÓN ARTESANAL DIARIA

INGREDIENTES DE ALTA CALIDAD

PRESENTACIÓN ELEGANTE Y
PERSONALIZABLE

Recetas tradicionales hechas con dedicacion

Seleccionamos lo mejor en cada preparación

Empaques que reflejen tu marca

OFICINAS

OCASIONES
ESPECIALES

CONSTRUCTORAS

VISITAS MÉDICAS

CLÍNICAS

JUNTAS
DIRECTIVAS

EVENTOS

LANZAMIENTOS

INSTITUCIONES
EDUCATIVAS



NUESTRAS 
SOLUCIONES

CORPORATIVAS

IMAGENES DE REFERENCIAS

DESAYUNOS CORPORATIVOS
ideales para reuniones, capacitaciones y visitas médicas.

ALMUERZOS

REFRIGERIOS

PETIT-FOUR

DETALLES EMPRESARIALES

Opciones prácticas para eventos, reuniones y jornadas
labolares.

Bowls diseñados para fusionar texturas y sabores en perfecta
armonía.

Regalos corporativos y cajas personalizadas.

Selección de mini postres y bocados dulces o salados para
eventos.



DESAYUNOS
CORPORATIVOS

DESAYUNO
MILANO

INCLUYE:

Tortilla de huevo con cebolla, tomate, 
      tocineta, albahaca y queso

Porción de pan
Granola de coco y uvas pasas
Yogurt griego
Porción de fruta (mango, fresa y kiwi)
Jugo natural (naranja, mango, lulo, fresa)

DESAYUNO
ROMA

INCLUYE:

Tostada de ajo con albahaca con pollo en 
crema bechamel y tomates cherry salteados

Galleta integral avena con uvas pasas
Granola de frutos rojos
Yogurt de melocotón
Porción de fruta (manzana, fresa y arandanos)
Jugo natural (naranja, mango, lulo, fresa)

DESAYUNO
VERONA

INCLUYE:

Sandwich en pan frances con cogollos de 
      lechuga, tomate, jamón de cerdo, tocineta,
      queso rayado y salsa de ajo.

Granola de coco y uvas pasas
Yogurt griego
Porción de fruta (mango, fresa y kiwi)
Jugo natural (naranja, mango, lulo, fresa)

Valor $45,000

Valor $45,000

Valor $45,000

* I M A G E N  G E N E R A D O  P O R  I A ,  S U J E TA  A  C A M B I O S  Y  M O D I F I C A C I O N E S

* I M A G E N  G E N E R A D O  P O R  I A ,  S U J E TA  A  C A M B I O S  Y  M O D I F I C A C I O N E S

* I M A G E N  G E N E R A D O  P O R  I A ,  S U J E TA  A  C A M B I O S  Y  M O D I F I C A C I O N E S

Todos los desayunos incluyen cubiertos y servilleta.



REFRIGERIO
CLASICO

Valor $32,500

Todas nuestras opciones pueden adaptarse segun el numero de personas, 
el tipo de evento y tus preferencias

REFRIGERIOS
CORPORATIVOS

Energia que impulsa cada momento del día

INCLUYE:

Huevos omelette con
3 ingredientes a
elección
Galleta a elección
Jugo natural 

Valor $25,000

REFRIGERIO
BALANCE

INCLUYE:

Strudel de manzana
(con uvas pasas,
nuez y canela)
Pastel de pollo o
carne
Jugo natural

Valor $25,000

REFRIGERIO
PREMIUM

INCLUYE:
Croissant de Queso
Flores de salami y
peperoni
Pistachos y cubos de
queso mozzarella
Fresas y arandanos
Yogurt de fresa

REFRIGERIO
GOURMET

INCLUYE:

Sandwich en pan de
ajo con lechuga,
jamón de cerdo,
queso y tomate 
Galleta a elección
Jugo natural

Valor $27,500

GALLETERIA:
Galleta avena y uvas pasas
Galleta chips de chocolate
Galleta polvorosa

JUGOS:
Mora
Fresa
Naranja

Lulo
Mango
Limonada

OMELETTES:
Jamon
Tocineta
Tomate

Cebolla
Champiñones
Albahaca

Queso
Maiz



BOWLS

BOWL CHICKEN BACON

BOWL MEDITERRÁNEO

Arroz blanco
Pechuga de pollo desmechada
Tocineta frita
Pico de gallo
Maiz
Queso Mozzarolla
Lechuga

Salsa de ajo

Valor $32,500

Maiz
Pechuga de pollo desmechada
Tomate Cherry
Champiñones salteados
Queso Mozzarella en cubos
Rugula

Salsa de Ajo

Valor $32,500



NOTA: Los "petits fours" son pequeños bocaditos o pastelitos, tanto dulces como salados,
tradicionalmente servidos al final de una comida, usualmente en las recepciones y banquetes. 

Éclair (pistacho /
chocolate / frambuesa)

PETIT-FOUR

Tartaleta (crema
diplomata)

Cheesecake (maracuya
/ pistacho / chocolate

/ frutos rojos)

MilhojaPastel pollo / carne

Trufas

Quiche (puerro y
tocineta / pollo y

champiñon)
Mousse de maracuya

U N D

+ 5 0  U N D

+ 1 5 0  U N D

$5,000

$4,600

$4,750

U N D

+ 5 0  U N D

+ 1 5 0  U N D

$5,000

$4,600

$4,750

U N D

+ 5 0  U N D

+ 1 5 0  U N D

$7,800

$7,150

$7,400

U N D

+ 5 0  U N D

+ 1 5 0  U N D

$4,000

$3,650

$3,800

U N D

+ 5 0  U N D

+ 1 5 0  U N D

$4,400

$4,050

$4,200

U N D

+ 5 0  U N D

+ 1 5 0  U N D

$3,500

$3,200

$3,350

U N D

+ 5 0  U N D

+ 1 5 0  U N D

$6,000

$5,150

$5,500

U N D

+ 5 0  U N D

+ 1 5 0  U N D

$6,400

$5,800

$6,000



DETALLES
EMPRESARIALES

DETALLES EXCLUSIVOS

MOMENTOS DULCES

DESAYUNOS UNICOS

TORTAS CORPORATIVAS

Cajas personalizadas para clientes,
colaboradores y aliados estrategicos.

Galletas personalizadas, cupcakes,
postres y detalles ideales para
endulzar cada celebración.

Opciones completas para cumpleaños,
aniversarios, reconocimientos y fechas
especiales en tu empresa.

Tortas personalizadas para
celebraciones, lanzamientos, eventos y
momentos que merecen brillar.

Desde $60,000

Desde $18,000

Desde $45,000

Desde $24,000



TERMINOS Y
CONDICIONES

En Dolce Città Panadería y Pastelería Artesanal trabajamos para ofrecer productos frescos, elaborados artesanalmente y un

servicio confiable para nuestros clientes corporativos y particulares. Las siguientes políticas nos permiten garantizar una

experiencia organizada y de alta calidad.

Pedidos
El pedido mínimo es de 5 unidades.
Todos los pedidos deben confirmarse con un mínimo de 36 horas de
anticipación.
Para pedidos superiores a 30 unidades, recomendamos realizar la
solicitud con al menos 72 horas de anticipación, con el fin de garantizar
disponibilidad, producción y logística.

Formas de pago
Aceptamos todos los medios de pago disponibles, incluyendo
transferencias bancarias, tarjetas débito y crédito, efectivo y billeteras
digitales.
Para confirmar un pedido se requiere un anticipo del 50% del valor
total.
El 50% restante podrá cancelarse antes o al momento de la entrega.
En pagos realizados mediante datáfono en el lugar de entrega, el pedido
será entregado una vez la transacción haya sido aprobada.
Los clientes corporativos frecuentes o con convenio comercial podrán
contar con condiciones de pago previamente acordadas con Dolce Città.

Cambios y cancelaciones
Se aceptan modificaciones en la cantidad de unidades, dirección de
entrega u horario con un mínimo de 24 horas de anticipación.
Después de este plazo no podremos garantizar modificaciones al
pedido.
Las cancelaciones realizadas con menos de 24 horas de anticipación no
tendrán devolución del anticipo, debido a que nuestros productos son
elaborados especialmente para cada pedido.

Entregas
Nuestro horario habitual de entregas es de 6:00 a.m. a 5:30 p.m.
El valor del domicilio se encuentra incluido en la cotización, salvo que
se indique expresamente lo contrario.
Al llegar al lugar de entrega, nuestro equipo esperará un tiempo
prudencial para realizar la entrega. Si no es posible contactar al
responsable, el conductor deberá continuar con su ruta y se coordinará
una nueva entrega, la cual podrá generar costos adicionales.

Acceso al lugar de entrega
En entregas realizadas en edificios empresariales, hospitales, clínicas,
universidades, conjuntos residenciales o lugares con protocolos de
acceso, el cliente será responsable de gestionar previamente los
permisos de ingreso y de informar cualquier requisito especial para la
entrega.
Los tiempos de espera ocasionados por procesos internos de acceso no
serán responsabilidad de Dolce Città.

Calidad y frescura
Todos nuestros productos son elaborados el mismo día de la entrega,
utilizando ingredientes frescos y bajo estrictos estándares de calidad e
inocuidad.
Debido a la naturaleza artesanal de nuestros productos, pueden
presentarse ligeras variaciones en su apariencia sin afectar su calidad,
peso o contenido.

Personalización
Podemos adaptar nuestros productos de acuerdo con requerimientos
específicos, restricciones alimentarias, imagen corporativa o
celebraciones especiales, sujeto a disponibilidad y confirmación previa.
También ofrecemos tarjetas personalizadas, branding empresarial,
empaques especiales y presentaciones diseñadas para cada ocasión.

Facturación
Emitimos factura electrónica para personas naturales y jurídicas, de
conformidad con la legislación tributaria colombiana.

Fuerza mayor
Dolce Città no será responsable por retrasos ocasionados por
circunstancias ajenas a su control, tales como cierres viales, accidentes
de tránsito, manifestaciones, condiciones climáticas extremas,
restricciones de movilidad o cualquier otro evento constitutivo de
fuerza mayor o caso fortuito.
En caso de presentarse alguna de estas situaciones, nuestro equipo
mantendrá una comunicación permanente con el cliente para coordinar
la mejor alternativa de entrega posible.

Nuestro compromiso
Nos comprometemos a brindar una atención cercana, puntual y
profesional, cuidando cada detalle para que nuestros productos
representen una experiencia memorable en cada reunión, celebración o
evento corporativo.

Nota imagenes
Las fotografías e imágenes incluidas en este catálogo han sido creadas y/o optimizadas mediante herramientas de inteligencia artificial con fines
ilustrativos y de presentación comercial. Aunque reflejan fielmente el estilo, la calidad y la composición de nuestros productos, pueden existir ligeras
variaciones respecto al producto final debido a que cada elaboración es completamente artesanal.
Si desea conocer fotografías reales de pedidos entregados previamente, estaremos encantados de compartir nuestro portafolio fotográfico durante el
proceso de cotización.

"Más que entregar alimentos, entregamos experiencias cuidadosamente preparadas para representar la
imagen de su empresa."
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